V/F
ITINERARI GASTRONOMIC /ITINERARIO GASTRONOMICO

~ Primaveral Frimavera
Aperitiu de benvinguda - “La nostra calgotada” / Aperitivo de bienvenida - “Nuestra calcotada”

L’anxova “00” amb mantega fumada
La anchoa “00” con mantequilla ahumada

&

Tempura del calgot amb salsa romesco verd
Tempura del cal¢ot con salsa romesco verde

&

Nyoqui de botifarra del Perol amb hummus de mongeta del ganxet
Noqui de butifarra del Peronl con hummus de judia del ganchillo
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Ostra amb coliflor i caviar d’arengada fumada
Ostra con coliflor y caviar de arenque ahumado

Infusid de farigola, farcellet de col i pilota
Infusion de tomillo, farcellet de col y pilota

] o

Ravioli de carpaccio de vedella amb foie, ceps i anacards
Ravioli de carpaccio de ternera con foie, boletus y anacardos

Carxofa coulant de rovell d’ou i tofona
Alcachofa coulant de yema de huevo y trufa

Arros de mar i muntanya d’espardenyes i peu de porc sense feina
Arroz de espardenyes y pie de cerdo sin faena

Bacalla a la catalana
Bacalao a la catalana

Cua de bou farcida de codony, remolatxa i mini blat
Cola de buey relleng de membrillo, remolacha y mini maiz

Llimona, coco i alfabrega
Limon, coco y albahaca

.

“Corte” de pinyons entre fulles de cacau i cafe
Corte de pifiones entre hojas de cacao y café
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Petits fours

Aiglies minerals o amb gas, pa, café i infusions / Aguas minerales o con gas, pan, café e infusiones
Preu — Precio
95€ per persona (IVA inclos) /95€ por persona (IVA incluido)
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RELAIS &
UNIQUE - HOTEL CHATEAUX



